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1 Bedienungsanleitung - Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhren Behaltern, dem
Gebrauch und der Reinigung schnell vertraut werden. Sie kdnnen in den Behaltern eine
Vielzahl von Lebensmittel lagern und so Frische und Geschmack langer erhalten.

1.1 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt. Alle Rechte, auch die der
fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels
besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze),
auch teilweise, behalt sich die CASO GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.
2 Sicherheitshinweise

2.1 Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:
AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

AVORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaligten Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit den Behaltern
erleichtern.

2.2 Bestimmungsgemale Verwendung

Diese Behalter sind zum Vakuumieren und Aufbewahren, Erhitzen und Einfrieren von
Lebensmitteln bestimmt.

AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemale Verwendung!

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemalier Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Die Behalter ausschlieRlich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.




AWARNUNG

» Kontrollieren Sie die Behalter vor der Verwendung auf aullere sichtbare Schaden.
Benutzen Sie beschadigte Behalter nicht.

Ansprlche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Benutzer.

3 Lieferumfang und Transportinspektion

Die Artikel werden standardmafig mit folgenden Komponenten geliefert:

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 Glasbehalter 500 ml Bedienungsanleitung
1176 | VacuBoxx Eco L 1 Glasbehalter 1500 m|

1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 Glasbehalter 500 ml

1 Glasbehalter 1500 ml

1 Vakuumschlauch mit Adapter

» Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem Lieferanten.
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3.1 Entsorgung der Verpackung l"t

Die Verpackung schitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt und
deshalb recycelbar. Die Ruckfuhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bendétigte
Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fir das Verwertungssystem »Gruner Punkt«.

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Artikels
auf, um den Artikel im Garantiefall wieder ordnungsgemaf verpacken zu kénnen.

4 Vakuumieren der Behalter

Behalter fullen und 0,5 cm bis zum oberen Rand frei lassen. Deckel auf dem Behalter
platzieren. Deckel des Behalters zu Beginn des Vakuumiervorgangs leicht andrucken.

Aufgasende Obst und Gemusesorten, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Kohl, sollten vor
dem vakuumieren blanchiert werden, da diese Gase freigeben und somit das Vakuum
innerhalb von ein paar Stunden verloren geht.

Sie haben verschiedene Mdglichkeiten die Behalter zu vakuumieren, wie Sie im folgenden
lesen konnen:

4.1 Vakuumieren mit Vakuumiergeraten

Die CASO VacuBoxx Eco Behalter kdnnen mit allen handelsublichen Vakuumiergeraten,
die Uber einen Schlauchanschluss verfugen, vakuumiert werden. Bitte beachten Sie hierfur
auch die Bedienungsanleitung lhres Vakuumierers.




Es wird zusatzlich ein passender Adapter (z. B. Vakuumpumpe und Adapter, Art. 1178),
der auf den Vakuumschlauch des Vakuumierers gesetzt werden kann, oder ein Schlauch
inkl. Adapter (enthalten in Art. 1177), bendtigt.

Bitte schlieRen Sie dazu den Vakuumierschlauch an das Gerat an und setzen Sie den
Adapter auf dem Ventil auf dem Behalterdeckel auf.

Fur ein optimales Vakuum achten Sie bitte darauf, dass alle Komponenten beim
Vakuumiervorgang an den folgenden Stellen fest sitzen:

Schlauchanschluss am Vakuumierer, Schlauch am Anschluss, Anschluss am Adapter,
Adapter auf dem Ventil auf dem Behalterdeckel

HINWEIS

» Im Kammervakuumierer benétigen die Behalter nur 5 Sekunden, um ausreichend
vakuumiert zu werden. Brechen Sie den Vakuumiervorgang frihzeitig ab, um die
Behalter nicht zu beschadigen. Gehen Sie vorsichtig vor, um Schaden zu vermeiden!

4.2 Vakuumieren mit Handpumpe

Sie kdnnen die Behalter auch mit der CASO Handpumpe (Art. 1178)
vakuumieren.

Handpumpe mittig auf das Ventil des Behalterdeckels setzen und
solange Luft abpumpen, bis Sie einen Widerstand spuren (kleine
Behalter ca. 15-20, grof3e Behalter ca. 30-35 Pumpstofie).

HINWEIS

» Uben Sie beim Pumpen nicht zu viel Druck auf den Behalterdeckel aus, stitzen Sie sich
nicht ab.

» Bei extremem Druck kann der Behalterdeckel beschadigt werden.

4.3 Vakuumieren mit VacuOne Touch

Sie konnen die Behalter auch mit unserem elektrischem
Handvakuumierer (Art. 1169 & 1301) vakuumieren.

Behalter fullen und 0,5 cm bis zum oberen Rand frei lassen. Deckel
auf dem Behalter platzieren. Deckel des Behalters zu Beginn des
Vakuumiervorgangs leicht andricken.

Gerat mittig auf das Ventil des Behalterdeckels setzen und leicht
nach unten driicken. Dricken Sie die Ein / Aus-Taste am Gerat und

\ |
(.l
T

Luft wird aus dem Behalter gesaugt. B——




4.4 Datum angeben

Auf der Datumsanzeige auf lnrem VacuBoxx Behalter kdnnen
Sie beispielsweise ein Verbrauchsdatum oder den Tag des
Vakuumierens einstellen. Stellen Sie den ersten Pfeil auf den
Tag (1 - 31) und den zweiten Pfeil auf den Monat (1 - 12).

4.5 Erhitzen und Einfrieren der Behalter

Die Behalter sind ohne Deckel fur das Erwarmen von Speisen
in der Mikrowelle und ohne Deckel fur das Erwarmen von
Speisen im Backofen (bis 350 °C) geeignet.

AWARNUNG| \/erbrennungsgefahr

» Gehen Sie vorsichtig mit den erhitzen Behaltern und Speisen darin um, es besteht
Verbrennungsgefahr. Verwenden Sie bei Bedarf Topflappen oder ahnliches.

Die Behalter mit Deckel konnen auch zum Einfrieren (bis -18 °C) verwendet werden.
Beachten Sie beim Beftllen, dass sich gefrorene Speisen ausdehnen kdnnen.

AWARNUNG' \/erletzungsgefahr

» Gefrorene Behalter durfen nicht im Backofen benutzt werden.

» HeilRe Behalter durfen auRerdem nicht mit einem kalten/ nassen Tuch gereinigt werden.
Lassen Sie diese erst abkuhlen.

» Die Behalter durfen nicht direkt auf einer Feuerquelle erhitzt werden.

4.6 Behalter offnen

Vakuum Ventil zur Seite dricken, dann wird wieder Luft eingelassen.

5 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Artikels.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Artikels zu
vermeiden und den storungsfreien Betrieb sicherzustellen.

5.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Artikels

beginnen:

» Die Behalter missen nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Ein nicht in einem
sauberen Zustand gehaltener Behalter kann zu einem gefahrlichen Artikelzustand sowie
Pilz- und Bakterienbefall fihren.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Ldsungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.
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5.2Reinigung

Reinigen Sie Ihre VacuBoxx Behalter vor dem Erstgebrauch und nach jeder Benutzung.
Die Behalter und Deckel konnen Sie in warmem Spulwasser oder in der Spulmaschine
reinigen. Vakuumschlauch und Deckel unter flieRendem Wasser abspulen. Sie kénnen die
Dichtung im Deckel fur die Reinigung entnehmen, sollte beim Gebrauch Schmutz unter
diese gelangen. Adapter mit einem feuchten Tuch reinigen. Trocknen Sie die Teile nach
dem Spulen gut ab.

6 Garantie

FUr dieses Produkt Ubernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurickzufuhren sind. Unsere Garantie
gilt fur Deutschland, Osterreich und die Niederlande. Fiir alle anderen Lander kontaktieren
Sie uns bitte. lhre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriiche nach §437 ff. BGB bleiben
hiervon unberuhrt. Die Inanspruchnahme lhrer gesetzlichen Mangelrechte ist fur Sie
unentgeltlich. In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemalle
Behandlung oder Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den
Wert des Gerates nur geringfligig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleilteile,
Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch
nicht von uns durchgefuhrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im privaten Bereich
(Haushaltseinsatz) konstruiert und leistungsmafig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im
gewerblichen Einsatz fallt nur soweit unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der
Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen lasst. Es ist nicht fur den
weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspruche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer
Rucksendung des Gerates (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung. Unsere
Kontaktdaten (,Garantiegeber”) finden Sie am Beginn dieser Bedienungsanleitung.
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7 Operating Manual - General

To familiarise yourself with your canisters and how to use and clean them, you should
please read all the information provided here. You can use these canisters to store a large
range of foodstuffs to keep them fresh and retain their flavour for longer.

7.1 Copyright protection

This document is copyright protected. CASO GmbH reserves all the rights, including those
for photomechanical reproduction, duplication and distribution using special processes
(e.g. data processing, data carriers, data networks), even partially. Subject to content and
technical changes.

8 Safety

8.1 Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

AWARNONGY \WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

AvVoRsicHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

BT7ZEM  PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
canisters.

8.2Intended use

These canisters are designed for vacuum packing, storage, heating and freezing of food.

AWARNONGY \WARNING

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for an
unintended use and/or a different kind of use.

» Use the canisters exclusively for its intended use.
» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

» Check the containers for visible external damage before use and do not use a damaged
container.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.
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8.3 Delivery scope and transport inspection

As a rule, the articles are delivered with the following components:

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 Glass container 500 ml Instruction manual
1176 | VacuBoxx Eco L 1 Glass container 1500 ml
1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 Glass container 500 ml

1 Glass container 1500 ml
1 Vacuum hose with adapter

Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete

shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

. . 99

8.4 Disposal of the packaging l"‘
The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled.
Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the
quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer required
to “Green Dot” recycling collection points for disposal.

Please note

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event
of a guarantee claim.

9 Vacuum packing canisters

Fill canister leaving 0,5 cm free space at the top. Close canister with the lid. Slightly press
down the canister lid when starting the vacuum packing process. Fruits and vegetables
that gas up, such as onions or cabbage, should be blanched before vacuuming, as they
release gases and thus the vacuum is lost within a few hours.

There are different ways of vacuum packing these canisters as follows:

9.1 Vacuum packing using vacuum packing devices

Our VacuBoxx Eco canisters can be vacuum packed with all commercially available
vacuum packing devices with a hose connector. For this, please also refer to the operating
instructions of your vacuum generator.

A suitable adapter (e.g. vacuum pump and adapter, item 1178), which can be placed on
the vacuum hose of the vacuum generator, or a hose incl. adapter (included in item 1177),
is also required.

14



To do so, please connect the vacuum hose to the device and the adapter to the vacuum
canister valve.

For an optimal vacuum, please make sure that all components are firmly attached to
the following points during the vacuuming process:

Hose connection on the vacuum generator, hose on the connection, connection on the
adapter, adapter on the valve on the container lid.

Please note

» When using a chamber vacuum packing device, canisters only require 5 seconds to
become sufficiently evacuated. Please abort the vacuum packing process early to
ensure your canister is not damaged. Please proceed with caution to prevent damage!

9.2 Vacuum packing using hand-operated pump

You can also vacuum the canisters with CASO hand-operated pump (art.
1178).Place hand-operated pump onto the middle of lid valve and pump
until you feel resistance (approx. 15-20 times for the small canister and
approx. 30-35 times for the large canister).

Please note

» Do not apply too much pressure on the canister lid while pumping, do
not lean on canister. Extrem pressure may damage the lid.

9.3 Vacuuming with VacuOne Touch

You can also vacuum the containers with our electric hand
vacuums (Art. 1169 & 1301).

Fill the canister and leave 0,5 cm free to the upper edge. Place
the lid on the canister.

Lightly press down the lid of the canister at the beginning of the
vacuum operation.

Place the device at the middle of the valve on the canister lid and
press it down slightly.

Press the ON/OFF button of the device and air will be withdrawn form the canister.
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9.4 Specifying a date

You can use the date indicator of your VacuBoxx canister
to mark it with a date, for instance to “use by”, or the day it
was vacuum packed.

Set the first arrows to the corresponding day (1 - 31) and
the second arrow to the month (1 - 12).

9.5 Heating and freezing canisters

Without lid these canisters can be used to heat food in the microwave. Without lid, you can
also use them to heat food in your oven (up to 350° C).

AWARNUNG' \Varning: Risk of scalding

» Please be careful when handling heated canisters and food, as there is a risk of
scalding. Use potholders or similar items as necessary.

You can also use these canisters to freeze food (down to — 18°C). When filling, please
remember that frozen food can expand.

AWARNUNG: \NVarning: Risk of injury

» Do not use frozen canister in the oven.
» Also do not clean hot canister with cold/wet damp cloth. Let them cool down.
» Do not heat the canister directly on fire.

9.6 Opening canisters

Push vacuum valve to one side to let air in.

10Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

10.1 Safety information
AVORSICHT Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the

device:

» The item must be cleaned after each vacuuming process.. If the device is not
maintained in a clean condition, can also result in a dangerous condition in the device
as well as in the growth of fungus and bacteria.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.
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10.2 Cleaning

Prior to first use and after each use, you should clean your VacuBoxx canisters and lids.

You can do so using warm dishwater or your dishwasher. Rinse vacuum packing hose and
lid under running water. You can remove the seal in the lid for cleaning should dirt get
under it during use. Clean adapter with a damp cloth. Make sure to dry all parts well after
washing them.

11 Guarantee

We provide a 24-month guarantee for defects caused by production or material faults,
beginning on the date of purchase. Our guarantee is valid for Germany, Austria and the
Netherlands. For all other countries, please contact us. Your legal guarantee claims as per
Art. 437 ff. German Civil Code (BGB) will remain unaffected by this. You may exercise
your statutory guarantee rights free of charge. The guarantee does not cover damage
caused by improper handling or use of the product or defects which have only a minor
impact on the product’s functionality or value. In addition to this, the guarantee also
excludes parts which are subject to wear and tear; transport damages insofar as we are
not responsible for them and damages caused by repairs which were not carried out by us.
This product has been constructed for non-commercial use (domestic use) and its
performance is designed to meet the corresponding needs. The guarantee only covers
commercial use insofar as it is comparable to domestic use. The product is not intended
for any other type of commercial use. In the case of legitimate complaints we may either
repair the defective product or replace it with a defect-free product at our discretion.
Obvious defects must be notified to us within 14 days of the product’s delivery. Any further
claims are excluded. When making a guarantee claim please contact us before you return
the product (always with the purchase receipt!). Our contact details (“Guarantor”) are
provided at the beginning of this instruction manual.
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PykoBoacTBO No 3KcnsyaTauum

VacuBoxx Eco-Duo S (1175)
VacuBoxx Eco L (1176)
VacuBoxx Eco-Set (1177)
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12PykoBoACTBO MO 3Kcnnyataumm — Oo6wme nosnoxeHus

Ansa nonyyeHns nHgopmaumm o gaHHOM Habope KOHTENHEPOB, 06 NX NCNONb30BaHUMM U
4yncTke, Bam cnegyet BHMMATENBHO O3HAKOMUTBLCS C AaHHLIM PYKOBOACTBOM. Bbl MOXeTe
MCNONb30BaTb AaHHbIA HABOP KOHTEMHEPOB ANs1 XpaHEHMS pa3HOO6pa3HbIX NULLEBbLIX
NPOAYKTOB, YTOBLI OHM AOfbLUE OCTaBaNUCh CBEXUMU U COXPaHANN CBOW BKYC.

12.1 3awmuTa aBTOPCKOro npaBsa

[aHHasa gokymeHTauma 3awmweHa astTopckum npasomM. CASO GmbH coxpaHseT 3a
cobow Bce npaga, B TOM YMcrne NpaBo Ha hOTOMEXaHNYECKOE BOCMPOM3BEOEHNE,
KOnMMpoBaHWe 1 pacnpocTpaHeHne nocpencTBOM 0cobbix cnocoboB (Hanpumep,
06paboTka AaHHbIX, HOCUTENW AaHHbIX, CETU Nepeaadn AaHHbIX), B TOM YACIE YaCcTUYHOE.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobon npaBo Ha BHECEHME COAEPKATENMbHbIX N TEXHUYECKUX
U3MEHEHUN.

13Bbe3onacHoOCTb

13.1 TlpepynpeauTenbHble yKasaHUA

B naHHOM pykoBoACTBE UCMOMb3YTCA crneayowme Tunbl npeaynpeamTenbHbIX YKazaHWiA.

AWARNUNG: T[1PEOYTTPEXOEHWE

MpenynpenutenbHoe ykazaHMe 3TOW CTeNeHU ONacHOCTU 0603Ha4YaeT BO3MOXHOCTb
onacHou cutyauun.

Ecnu onacHas cutyauus He 6yaeTt npeaoTBpaLleHa, 3TO MOXET NPUBECTU K TSXKENbIM
TpaBmMam.

» Bo nsbexaHne onacHoCTU TpaBM Nnoaen Heo6XoaAMMOo crneaoBaTh MHCTPYKLNSAM B
AaHHOM npeaynpeanTeribHOM ykasaHuu.

AVORSICHT  OCTOPOXHO

MpenynpenutenbHoe ykazaHMe 3TOW CTeNeHU ONacHOCTUM 0603Ha4YaeT BO3MOXHOCTb
onacHou cutyauuu.

Ecnu onacHas cutyaums He GyaeTt npegoTBpalleHa, 3TO MOXET NPUBECTU K NETKUM UIn
YMEPEHHO TSHKENbIM TpaBMaMm.

» Bo nsbexaHne onacHoCTU TpaBM Noaein Heo6XoaAMMO crneaoBaTh MHCTPYKLNSM B
AaHHOM npeaynpeanTeribHOM ykasaHuu.

WITEEE  NMPUMEYAHUE

MpumeyaHue obo3HavyaeT AoNoSHUTENbHYI0 MHGOopMaLMio, obreryatoLyo obpalieHme ¢
HabOpPOM KOHTENHEPOB.

13.2 Acnonb3oBaHue NO Ha3HaAYeHUIo

[aHHbIN Habop KOHTENHEPOB co3aH AN XPaHeHUs NPoaYKTOB, B TOM YKCIe, B BaKyyMe,
a TaKke ANs HarpeBaHWs UN 3aMopaXXMBaHUS NPOAYKTOB.
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AWARNUNG: T[1PEOYTPEXOEHWE

OnacHocTb BCneacTBue UCMNOSIb30BaHNUA HE NO Ha3Ha4YeHuto!

an/I NCMNOSIb30BaHUN HE MO HA3HAYEeHUIO U/ NCNONb30BaHWUN, OTAINYHOM OT YKa3aHHOro
B PyKOBO,EI,CTBe no 3Kcrisiyatauuun, ot KOHTeVIHepOB MOTyT ncxXxoauTtb ornpeaereHHblie
ONacHOCTMU.

» cnonb3ynTe KOHTENHEPDI TOSTBKO MO NPAMOMY Ha3Ha4YEeHWUIO.

» CobGnoganTe NpMHUUIMbLI U MeToAbl, ON1caHHbIe B AaHHOM PykoBoacTtee no
aKcnnyaTauuu.

» [poBepsanTe KOHTENHEPLI HA HanNU4Me BUOUMbIX NOBPEXAEHU Nepen Kaxabim
MCNONb30BaHNEM U HE UCMONb3YNTE NOBPEXOEHHbIE KOHTENHEPDI.

lMpeTeH3nn n TpeboBaHms NBOro poaa B CBA3N C yLepObom, NPUYNHEHHBbIM BCNEeaCTBUE
MCNOMNb30BaHUA Habopa KOHTEMHEPOB HE MO HA3HAYEHWMIO, UCKITHOYEHDI.

Bce puckun HeceT nonb3oBaTerb.

13.3 O6beM nocTaBkU M NpoBepKa Nocrie TPaHCNOPTUPOBKMU

OTn anemeHTbl 06bIMHO MNOCTaBNSATCA B CneaytoLlen KoHurypauum:

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 CteknsHHbI koHTenHep 500 ml | IHCTpyKuma no
1176 | VacuBoxx Eco L 1 CTEKNSHHbIN KOHTeHep 1500 ml | SKCMyaraumm
1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 CTeKnNsaHHbIN KoHTenHep 500 ml
1 CteknsHHbIN KoHTenHep 1500 ml
1 BakyyMHbIN LWINAHr ¢ aganTepoMm

MpumeyaHne

» [lpoBepbTe TOBap Ha NpeaMeT ero KOMMMEKTHOCTU U MOObIX BUOUMbIX NOBPEXOEHWUNA.

» B cny4ae HenonHom noctaBkm U NoBpeXxaeHin BCneacTeme HeHaanexawemn
YNaKoBKM UMW TPAHCNOPTUPOBKN HEOBXOOMMO HEMEOSIEHHO YBEAOMUTL IKCNEANTOPA,

CTPaxoBY KOMMAHMIO U NOCTaBLLMKA.
99

13.4 YTnusauma ynakoBku l‘.‘

YnakoBka 3awuuiaeT Habop KOHTENHEPOB OT NOBPEXAEHNN BO BPEMS

TPaHCNOPTUPOBKN. YNAKOBOYHbLIE MaTepuarnbl BbibpaHbl TakuMm ob6pasom, YTOObl OHN He

3arpsA3HANM OKpYXXatoLLyto cpegy M nerko yTunn3npoBanmcb, MO3TOMY OHU NPUrOAHbI ANs

nepepa60TKM C LeJibio MNOBTOPHOIo NcnoJsib3oBaHUA.

BTopuyHoe ncnonb3oBaHme ynakoBKN 3KOHOMUT CbipbeBble MaTepuarnsl N YMeHbLUaeT
obpasoBaHne 0TX0A40B. HeHyXXHble YNakOBOYHbIE MaTepuarbl caanTte B NyHKT cbopa
CUCTEMbI BTOPUYHOM NepepaboTkn «3eneHasi Toukay.

BITZZEE MpumevaHne

» [10 BO3MOXHOCTU COXpaHANTE OPUIMHANbHYHO YNakoBKY B TEYEeHMe rapaHTUNHOIo
cpoka, YTobbl B cryvae 3asBNeHnsa rapaHTUNHON NPeTeH3MM BHOBb yrnakoBaTb Habop
KOHTEMHEepPOB COOTBETCTBYOLLMM 0Bpa3om.
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14KoHTenHepb! ANA BaKyyMUpOBaHUA NMPOAYKTOB

3anonHuTe KOHTEWHep TakuMm 06pa3oMm, 4TOObl ocTaBanocb kKak MuHuMyM 0,5 caHTumeTpa
cBOBOOHOro NPOCTPaHCTBA CBEPXY. 3aKpouTe ero Kpbllwkon. Cnerka HagaBuTe Ha KPbILLKY
KOHTENHepa npu 3anycke npolecca repmeTtnsaumm. PpykTbl 1 OBOLLM, KOTOPLIE BbIAENSAOT
ras, Takme Kak nyk unm kanycra, crnegyet bnaHwmnpoBaTb nepeq BakyyMUpOBaHMEM, Tak
Kak OHM BbIAENAOT rasbl U, TaKMm o6pa3om, BaKyyM TEPSIETCS B TEYEHME HECKOSTbKUX
4Yacos.

CyUJ,eCTByIOT pa3nnyHble Ccnocobbl MCNOMb30BaHUS 3TUX KOHTeﬁHepOB ans BaKyyMHOIZ
YMNaKoOBKU NMPOAYKTOB:

14.1 BakyymMHasi ynakoBKa C UCMNOJfib30BaHMeM cneumanbHbIX Npnéopos

Haww koHTenHepbl VacuBoxx Eco MOXHO ncnonb3oBaTb ANA repMeTmsanmm NnpoaykToB CO
BCEMU NblnecocamMmn, UMeLLMMN BO3MOXXHOCTb NOAKIHOYEHNSA BEHTUNALMOHHOIO LUMNaHra.

ﬂ,]‘lﬂ 3TOro TaKkxke O6paTI/ITer K MHCTPYKUUK MO 3SKCnnyaTtaunn sBallero nbiriecoca.

Takke Heobxoamm noaxodswmMn agantep (Hanpumep, BakyyMHbIA HAcoc 1 aganTep,
apTukyn 1178), KOTOpbIN MOXHO HAAETb HA BaKyyMHbIN LUNAHT Nbiflecoca, UMu LWAaHr BKI.
apanTep (BxoauT B apTukyn 1177).

[nsa repmeTnsaumm NPoAyKTOB B KOHTEMHEPE TaknMm crnocobom noacoeamHUTe OanH KOHeL
LUNaHra K ynakoBLUUWKY, a aganTep — K knanaHy KoHTelHepa.

Ona poctuxeHns Hauny4vuwero pesynbTaTta npu repmeTnsauum, HO)KaHYVICTa,
yse.CIVITer, YTO BCe AeTajin HageXHO NnpukKpensrieHbl K creayroLwmmMm ToO4YKamMm BO
BpeMs npouecca BaKyymmpoBaHuUaA:

LLinaHroBoe coeaMHeHNe Ha BakyyMHOM reHepaTope, LUNaHr Ha CoeavHEHUN, coeanHeHne
Ha aganTepe, aganTep Ha KnarnaHe Ha KpblllKe KOHTelnHepa

MNpumeyaHue

» [Npun ncnonb3oBaHMN BaKyyMHOrO yrakoBLUuKa A9 repMeTu3aumnm JOCTaToOuHO S
cekyHg. NoxanyincTa, npepeBuTe NpoLecc repmeTusmaumm sapaHee, YTobbl He
nospeauTb Baw KoHTenHep. Bo nsbexaHum noBpexneHus KoHTenHepa, noxanymncra,
OEeNCTBYyNTE OCTOPOXKHO!
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14.2 BakyymMHasi ynakoBKa C UCNoOJfib30BaHMEM Py4HOro Hacoca

Bbl Takke moxete CASO ncnonb3oBaTbh AN repmeTmnsaumm
KOHTENHepoB py4Hou Haco (cT. 1178).

[MomecTnTe py4HOW HACOC B LIEHTP KranaHa Ha KpblLKe KOHTenHepa n
oTKayMBanTe BO34yX 4O TeX Nop, Noka He NOYyBCTBYyeTE
conpoTmBneHune (4ns ManeHbKuX KOHTEMHEPOB - NpuMepHo 15-20 pas,
Ans 6onbLUMX KOHTENHepPOoB - npumepHo 30-35 pas).

MNpumeyaHue

> [Mpwn oTkaumMBaHUN BO3gyxa HE AaBUTE CAULLKOM CUMbHO Ha
KpbILLKY KOHTEHEPA N He onupanTechb Ha Hee. Ecnu Bel BygeTte aasuntb
CINULLKOM CUINbHO, KpbILLKA KOHTEMHEPA MOXET ObITb NOBPEXAEHA.

14.3 BakyymupoBaHue ¢ nomoubtio VacuOne Touch

Bbl Takke MoxeTe 3anedatatb KOHTeﬁHepbl BaKyyMHbIM cnocobom ¢
NOMOLLIbIO HaLWlero 3N1IeKTPU4eCKOoro py4yHoro BakyymHoro 3ar|a17|u.|,1/||<a
(apT. 1169 & 1301).

HanonHute KoHTenHep, octasme 0,5 cM CBOGOAHOrO NPOCTpaHCcTBa A0
BEpXHero kpasi. 3aKponTe KOHTENHEP KPbILLKOW.

B Havane npouecca BakyyMUpOBaHNA Crierka HaXXMmUTe Ha KPbILLKY
KOHTENHepa.

MomecTnte Npnbop nocepeamHe KnanaHa Ha KpblLLKe KOHTeNHepa u
cnerka HagasuTe Ha Hero. Haxmute Ha npubope kHonky BKI1/BbIKJ1
(ON/OFF), nocne 4yero Bo3ayx n3 kKOHTenHepa byaeT yaaneH.

14.4 YcTtaHOBKa AaThbl

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh MHOMKATOP AaTbl HA BalLMX
KOHTenHepax VacuBoxx, 4Tobbl cHabanTb BaLLM NPOAYKTbI
nomMeTKon "ncnonb3oBaTtb 40" NMBO Xe ykasaTb AaTy
yNakoBKM NPOAYKTOB. YCTaHOBUTE NEPBYIO CTPENKY Ha

Hy>XHYto aaty (1-31), a BTopoyto Ha mecs, (1-12).

14.5 HarpeBaHue u 3aMmopo3Ka KOHTEMHEpPOB

Be3 KpbILWKM Bbl MOXETe UCNONb30BaTh AaHHbIE
KOHTENHepbl AN4A pasorpeBa NpoayKTOB B MUKPOBOSTHOBOW
neyn nMbo B AyxoBKe (TemnepaTtypa He JOSKHa NpeBblwaTh
350°C).

AWARNUNG' [TpepnynpexaeHue: OnacHoOCTb oxora

» lNoxanyncrta, 6yabTe OCTOPOXHbI NPy 0bpaLleHnn C HarpeTbiMU KOHTEMHEPAMU U
NpoayKTamu, NOCKOSbKY CYLLIECTBYET ONACHOCTb OX0roB. NMpn HeobxoaumocTu
NCNonb3ynTe NPUXBaTKM UNN aHaNornyHble NpeamMeThI.
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Bbl Takke MoxeTe ncnonb3oBaTh AaHHbIE KOHTEMHEPBI 451 3aMOPO3KN NPOAYKTOB
(TemnepaTtypa gomkHa 6biTb 4o -18°C). MNoxanyncra, nmMenTe B BUAY, YTO NPU 3aMOPO3Ke
06bemM NPoaYKTOB MOXET YBENMYMBATLCS.

AWARNUNG. [TpegynpexaeHune: OnacHoOCTb NONnyvYeHns
TpaBM
» He ctaBbTe 3aMOPOXKEHHbIV KOHTENHEP B YXOBKY.

» Takke He ounLLaNTe ropSYNn KOHTENHEP XONOAHOW / BNaXXHOW CbIPON TKaHbto. [JanTte
KOHTEMHEPY OCThIThb.

» He HarpeBanTe KOHTEMHEP HEMOCPEACTBEHHO HA OrHe.

14.6 Cnoco6 oTKpbIBaHUA KOHTEeNHepa

CABuUHbTE BaKyyMHbIV KnanaH B CTOPOHY, YTOObI BNYCTUTL BO3AYX.

154ucTka u yxon

B naHHOM pasgene Bbl nonyynte BaXHble ykasaHUs Mo yaaneHuio 3arpa3HeHni n no
yxony 3a nsgenunem. CobnioganTte mx, 4Tobbl n3bexxaTb BCNeacTBue HeNpaBuIbHO
NPON3BEOEHHOrO yaaneHns 3arpa3HeHnin n ana obecnevyeHnst UCNPaBHOMoO
PYHKUNOHNPOBAHUS U3LENNS.

15.1 UHcpopmauusa no 6esonacHocTH

AVORSICHT  OCTOPOXXHO

Mpexae Yem NPUCTYNUTb K O4YUCTKE M3OENUIA, MPUMUTE K CBEAEHUIO HXKENPUBEAEHHbIE
yKkasaHus no 6e3onacHocTu:

» KoHTenHepbl N5 BaKkyyMMpoBaHUSa HEOBX0AMMO oumLLaTth OT 3arpsi3HeHU nocre
KaXKgoro ncnonb3oBaHus. KOHTENHeEP, KOTOPbIN HE COAEPXKUTCS B YNCTOTE, MOXET
Bbl3BaTb ONACHOE COCTOSIHME U3OENUs, a Takke pa3BuTme rpudkoB 1 GakTepui.

» He nonb3ynTtecb eakMmMmn UM MMeLwmmMmn abpasveHble CBOMCTBA YMCTALLUMMN
cpeacTBamu, a Takke He NPUMEHSITE pacTBOPUTESb.

» He nbiTanTtecb 0TCKOBGMUTL NPOYHO NPUCTaBLUME 3arpsi3HeHUs TBepAbIMU NpeaMeTamMu.

15.2 Yuctka

Mepen nepBbIM NCNONb30BaAHNEM crieayeT TLlaTeNbHO 0YUCTUTL Balm koHTelHepbl
KpblWwkK VacuBoxx, 3To e cneayeT Aenatb U Nocne Kaxaoro X MUCrnonb3oBaHus.

Bbl MOXeTe ouncTuTb Balum KOHTEMHEpPDbI U KPbILWKK, MPOMbIB UX B TENNon Boge nnbo B
NOCYyOMOEYHOM MalunHe. Ecnn Bo BpeMsa NCNonb30BaHUs NOA KPbILWKY NonageT rpssb,
YNNOTHUTENb MOXHO CHATb 4S5 O4UCTKU. [TpOMONTE WnaHr Ans oTkadkyM Bo3gyxa u
KPbILLKY Mo cTpyen NpoToyHOM BoAbl. [TpoTpuTe agantep BraXHOM TKaHbHO.
Ob64a3aTenbHO TWaTenbHO NpocyLIne nocne MblTbs BCe AeTasnu.

16 NapaHTnA

Mbl npegocTaBnsemM Ha AaHHbIN NPUOOP rapaHTUo CPOKOM 24 Mecsua C MOMeHTa
MOKYMKKW, KOTOpasi pacnpocTpaHseTcs Ha AedeKTbl MaTepmanos U NPON3BOACTBEHHbIE
aedekTbl. [laHHaa rapaHTus AencTBUTeNbHa AN15 Takux CTpaH kak epmaHnd, ABCTpus u
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Hupgepnangpl. [Ina nonyyeHns rapaHTuUmn B Apyrux cTtpaHax, noxanymcra, CBSXXUTECH C
Hamu. Balum npaBa rapaHTMpOBaHbl COOTBETCTBUM CO CT. 437 n panee. [Npn aTom
ocTaHeTcs B cune [paxagaHckui kogekc epmanmm (BGB). Bel 6ecnnatHo moxeTe
BOCMOMb30BaTbCHA CBOMMU 3aKOHHbIMU rapaHTUNHbIMKU NpaBamMun. [apaHTus He
pacnpocTpaHAeTCa Ha NOBPeXAeHUs, BO3HUKLUNE B pe3yrbTaTe HenpaBuibHOMo
obpaLleHnsa nnn ncnonb3oBaHusa Npubopa, a Takke Ha HeMCNPaBHOCTH, KOTOpPbIE
OKa3blBalOT HE3HAUYUTESbHOE BrNsIHME Ha (DYHKLUUKW UM CTOMMOCTL npubopa. Kpome Toro,
rapaHTMsa He pacnpocTpaHaeTCa Ha AeTanu, NogBepXXeHHble CTaHAapTHOMY U3HOCY, Ha
NOBpPEeXAEeHWs, BO3HUKLUNE NPU TPaHCMOPTMPOBKE (MOCKONbKY Mbl HE HECEM 3a Hee
OTBETCTBEHHOCTU), @ Takke NOBPEXAEHMNS, Bbl3BaHHbIE PEMOHTOM, BbINOSTHEHHbBIM
CTOPOHHUMU opraHusaumsmn. JaHHbin npubop 6bin paspaboTaH 4Na HEKOMMEPYECKOro
(6bITOBOrO) MCNOMNB30BAHNA U €r0 XapakTePUCTUKN NpeaHa3HayYeHbl 418 YA0BNEeTBOPEHNS
COOTBETCTBYHOLWMX NOoTpebHocTen. apaHTuHble oba3aTenbLCTBa PacnpoCTPaHSATCH Ha
KOMMepYeCcKoe Ncnonb3oBaHne npnbopa TONbKO B TOM Cryvae, eClin OHO CPaBHMMO C
AoMaLUHMM ucnosb3oBaHmeM. [laHHbIM Npubop He npegHa3HayveH ans nwoboro MHoro
KOMMEPYECKOrO NCNONb30BaHUS.

B cnyyae BO3HMKHOBEHWNA 3aKOHHbIX >Kanod Mbl MOXEM OTPEMOHTMPOBATL NOBPEXAEHHbIV
npnbop NMBO 3aMeHNTb ero Ha aHasnorMYHbLIN UCNpaBHbI NPUBOP NO Haemy
ycmoTpeHuto. O aBHbIX AedekTax 1 NoBpeXaeHUsX crnegyeT coobwmnTb Ham B TedeHne 14
AHEen ¢ MOMeHTa gocTaBky ToBapa. Jllobble ganbHenwme NpeTeH3nn UcknoYeHsbl. Mpu
npegbaBNeHUn NpeTeH3nn No rapaHTUK, NOXanymcra, CBSXKUTECh C HAMW, Npexae Yem
BEPHYTb TOBap (Hanuuune Yyeka, nogreepxgaroLlero dakT nokynku, obasartensHo!). Hawwm
KOHTaKTHble AaHHble («[apaHT») ykasaHbl B Havane HacTtosiwero PykoBoacrea no
aKkcnnyaTaumn.

24



Mode d emploi

VacuBoxx Eco-Duo S (1175)
VacuBoxx Eco L (1176)
VacuBoxx Eco-Set (1177)
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17Mode d’emploi

17.1 Généralités

Lisez les informations contenues ici pour vous familiariser rapidement avec vos récipients,
leur utilisation et leur nettoyage. Vous pouvez entreposer une variété d’aliments dans les
récipients et les garder frais et savoureux plus longtemps.

17.2 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réservés a la Sté. CASO
GmbH. Modifications techniques et de contenu réservées.

18Sécurité

18.1 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

AWARNUNG | Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.

AVORSICHT Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légeres ou
superficielles.

» |l faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires qui facilitent la
manipulation des conteneurs.

18.2 Utilisation conforme

Ces conteneurs sont congus pour la mise sous vide et le stockage, le chauffage et la
congélation de denrées alimentaires.
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AWARNUNG  Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme !

En cas d'usage non conforme et/ou non approprié I'appareil peut devenir une source de
danger.

» Utiliser les récipients exclusivement pour 'usage auquel ils sont destinés.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

» Veérifier que les récipients ne présentent pas de dommages visibles avant ['utilisation.
Ne pas utiliser de récipients endommages.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causés par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entierement responsable des risques encourus.

18.3 Inventaire et contréle de transport

Les articles sont livrés en standard avec les composants suivants :

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 Récipient en verre 500 ml Mode d'emploi
1176 | VacuBoxx Eco L 1 Récipient en verre 1500 mi
1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 Récipient en verre 500 ml

1 Récipient en verre 1500 ml

1 Tuyau a vide avec adaptateur

BITZZE  Remarque

» Vérifier I'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou du
transport veuillez en avertir immediatement I'expediteur, I'assurance et le livreur.  gwy,
[ o

T

18.4 Elimination des emballages

L'emballage protege I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux d'emballage
ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techniques d'élimination, c'est
pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages dans le circuit des matiéres
épargne les matiéres premieres et restreint le volume des déchets. Eliminez les
emballages inutiles dans les points de collecte destinés au systéme de recyclage avec le
logo «Point vert».

BT Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement I'appareil en cas de recours en
garantie.

19Mise sous vide des récipients

Remplissez le récipient et laissez 0,5 cm libres jusqu’au bord supérieur. Placez le
couvercle sur le récipient. Appuyez légérement sur le couvercle du récipient au début du
processus de mise sous vide. Les fruits et légumes qui dégazent, comme l'oignon ou le
chou, doivent étre blanchis avant d'étre mis sous vide, car ils libérent des gaz et le vide est
ainsi perdu en quelques heures.

Il'y a différentes fagons d’aspirer les récipients, comme vous pouvez le lire ci-dessous :
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19.1 Mise sous vide avec un équipement a vide

Les conteneurs CASO VacuBoxx Eco peuvent étre mis sous vide a I'aide de tous les
appareils a vide disponibles dans le commerce avec raccord de tuyau. Pour cela, veuillez
également consulter le mode d'emploi de votre appareil de mise sous vide.

Un adaptateur approprié (par ex. pompe a vide et adaptateur, art. 1178), qui peut étre
placé sur le tuyau a vide de I'appareil de mise sous vide, ou un tuyau avec adaptateur
(compris dans l'art. 1177), est également nécessaire.

Pour ce faire, veuillez raccorder le tuyau de mise sous vide a l'appareil et placer
I'adaptateur sur la valve située sur le couvercle du récipient.

Pour une mise sous vide optimale, veuillez vous assurer que tous les composants
sont bien en place aux points suivants pendant le processus de mise sous vide :

Raccord de tuyau sur la machine sous vide, tuyau sur le raccord, raccord sur I'adaptateur,
adaptateur sur la valve sur le couvercle du récipient

Remarque

» Dans I'aspirateur a chambre, les récipients n’ont besoin que 5 secondes pour étre
suffisamment mis sous vide. Arréter le processus de mise sous vide a I'avance pour
eviter dendommager les récipients. Procédez avec précaution pour éviter tout
dommage !

19.2 Mise sous vide avec une pompe a main

Vous pouvez également aspirer les récipients avec la pompe a main
Caso (art. 1178).

Placez la pompe a main au centre de la valve du couvercle du
récipient et pompez de l'air jusqu'a ce que vous sentiez une résistance
(petits récipients environ 15-20, grands récipients environ 30-35 coups
de pompe).

REMARQUE

> Lors du pompage, n'exercez pas trop de pression sur le
couvercle du récipient, ne vous appuyez pas dessus. Une pression
extréme peut endommager le couvercle du récipient.
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19.3 Mise sous vide avec VacuOne Touch

Vous pouvez également mettre sous vide les récipients avec notre
machine a vide manuelle électrique (art. 1169 & 1301).

Remplissez le récipient en laissant 0,5 cm de libre jusqu'au sommet.
Placez le couvercle sur le récipient. Au début du processus de mise
sous vide, appuyez légérement sur le couvercle du récipient.

Placez I'appareil au centre de la valve du couvercle du récipient et
appuyez légérement. Appuyez sur le bouton marche/arrét de I'appareil
et I'air est aspiré hors du récipient.

19.4 Précisez la date

Sur 'affichage de la date sur votre VacuBoxx, vous
pouvez, par exemple, régler une date de consommation
ou le jour de la mise sous vide.

Réglez la premiére fleche au jour (1 - 31) et la deuxiéme
fleche au mois (1 - 12).

19.5 Chauffage et congélation de récipients

Les récipients sont adaptés pour réchauffer les aliments
au micro-ondes sans couvercle et pour réchauffer les
aliments dans le four (jusqu’a 350° C) sans couvercle.

AWARNUNG: Attention: risque de bralures

» Manipulez les récipients et les aliments chauffés avec précaution, car il y a un risque de
bralure. Utiliser des maniques ou autres si nécessaire.

Les conteneurs avec couvercle peuvent également étre utilisés pour la congélation
(jusqu’a -18°C). Lorsque vous remplissez, notez que les aliments congelés peuvent
prendre de I'expansion.

AWARNUNG: Attention: Risque de blessure

» Les récipients congelés ne doivent pas étre utilisés dans le four.

» Les récipients chauds ne doivent par ailleurs pas étre nettoyés avec un chiffon
froid/humide. Laissez-les d'abord se refroidir.

» Les récipients ne doivent pas étre chauffés directement sur une source de feu.

19.6 Récipient ouvert

Poussez la valve de vide sur le c6té, puis I'air est a nouveau aspiré.

20Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.
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20.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

Avant de commencer le nettoyage de l'appareil veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes :

» Les récipients d’emballage sans vide doivent étre nettoyé chaque fois. Si I'appareil n'est
pas maintenu dans un état permanent de propreté, cela peut rendre I'appareil
dangereux et provoquer I'apparition de moisissures et d'attaques bactériennes.

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.
» Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.

20.2 Nettoyage

Nettoyez vos récipients VacuBoxx avant la premiére utilisation et apres chaque utilisation.

Vous pouvez nettoyer les récipients et couvercle a I'eau tiede de ringage ou au lave-
vaisselle. Rincer le tuyau d’aspiration et le couvercle sous I'eau courante. Vous pouvez
retirer le joint du couvercle pour le nettoyer si de la saleté s'y est glissée pendant
l'utilisation. Nettoyez I'adaptateur avec un chiffon humide. Bien sécher les piéces apreés le
ringage.

21Garantie

Pour ce produit, nous accordons une garantie de 24 mois, a compter de la date d'achat,
pour les défauts provenant d’erreurs de fabrication ou de matériel. Notre garantie
s'applique a I'Allemagne, I'Autriche et les Pays-Bas. Pour tous les autres pays, veuillez
nous contacter. Vos droits de garantie légaux selon §437 ss BGB (Code civil allemand)
restent inchangés. En cas de défaut de produit, le recours a vos droits Iégaux est gratuit
pour vous. La garantie n'inclut pas les dommages causés par une mauvaise manipulation
ou utilisation ni les défauts qui n'affectent que Iégérement le fonctionnement ou la valeur
de l'appareil. De plus, les pieces d'usure, les dommages de transport, dans la mesure ou
nous n’en sommes pas responsables, ainsi que les dommages causés par des
réparations que nous n’avons pas effectuées, sont exclus de la garantie. Cet appareil est
destiné a un usage privé (usage domestique) et congu pour un bon fonctionnement. Toute
utilisation commerciale n'est couverte par la garantie que dans la mesure ou elle peut étre
assimilée a une utilisation privée. Cet appareil n'est pas destiné a un usage commercial
plus intensif. En cas de réclamations justifiées, nous réparerons, a notre discrétion,
I'appareil défectueux ou I'échangerons contre un appareil exempt de défauts. Les défauts
apparents doivent étre signalés dans les 14 jours suivant la livraison. D'autres
réclamations sont exclues. Pour faire valoir une demande de garantie, veuillez nous
contacter avant de retourner I'appareil (toujours avec une preuve d'achat!). Vous
trouverez nos coordonnées (« émetteurs de la garantie ») au début de ce mode d'emploi.
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Istruzione d'uso

VacuBoxx Eco-Duo S (1175)
VacuBoxx Eco L (1176)
VacuBoxx Eco-Set (1177)
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22Istruzione d’uso - In generale

Leggere le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con i suoi
contenitori, con 'uso e la pulizia. Nei contenitori &€ possibile conservare una varieta di
generi alimentari, affinché possiate mantenere piu a lungo la loro freschezza e gusto.

22.1 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento & coperto dalla tutela per i diritti d’autore. La CASO GmbH si riserva
tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica, della riproduzione e diffusione
mediante particolari procedure (per esempio mediante I'elaborazione dati, supporto dati e
reti di dati) anche parziale. Ci si riserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel
contenuto.

23Sicurezza

23.1 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

AWARNUNG  Avviso
Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere la morte
o gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

AVORSICHT Attenzione

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere lesioni
leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

W72 Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano il maneggio dei
contenitori.

23.2 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questi contenitori sono destinati per la messa sottovuoto e conservazione, riscaldamento
e congelamento dei generi alimentari.

AWARNUNG  Avviso

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare il contenitore esclusivamente in conformita alla destinazione.
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AWARNUNG AvViso

» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’'uso.

» Controllare i contenitori prima di utilizzarli, se riportano danni esterni. Non utilizzare i
contenitori danneggiati.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

23.3 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto

Gli articoli di standard vengono forniti con i componenti seguenti:

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 Contenitore di vetro 500 ml Istruzioni per l'uso
1176 | VacuBoxx Eco L 1 Contenitore di vetro 1500 ml
1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 Contenitore di vetro 500 ml

1 Contenitore di vetro 1500 ml

1 Tubo flessibile per il vuoto
con adattatore

Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

23.4 Smaltimento dell’involucro 9y
L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per "ﬁ‘

I'imballaggio sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica

di smaltimento e sono quindi riciclabili.

Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare sulle materie prime e
riduce la produzione di rifiuti. Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu
necessari, nei punti di raccolta presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

W72 Indicazione

» Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

24Messa sotto vuoto dei contenitori

Riempire il contenitore e lasciare libero 0,5 cm fino al bordo superiore. Posizionare il
coperchio sul contenitore. Premere il coperchio sul contenitore, spingendolo leggermente
all'inizio della procedura di messa sotto vuoto.

Frutta e verdura che producono gas, come cipolle o cavoli, devono essere sbollentati
prima del sottovuoto, poiché rilasciano gas e quindi il sottovuoto si perde nel giro di poche
ore.

Come potete leggere di seguito, vi sono due modi per mettere sotto vuoto i contenitori:
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24.1 Messa sotto vuoto con sigillatori sotto vuoto

| contenitori CASO VacuBoxx Eco possono essere messi sotto vuoto con tutti i sigillatori
sotto vuoto disponibili in commercio che dispongono di un attacco per tubo flessibile.

A tale scopo, consultare le istruzioni per l'uso dell'aspiratore.

E inoltre necessario un adattatore adatto (ad es. pompa per vuoto e adattatore, articolo
1178), che pud essere collocato sul tubo flessibile del generatore di vuoto, oppure un tubo
flessibile con adattatore (incluso nell'articolo 1177).

Collegare un'estremita del tubo flessibile per sottovuoto all'apparecchio e I'altra
posizionare |'adattatore sul alla valvola del contenitore per vuoto.

Per ottenere un sotto vuoto ottimale, assicurarsi che tutti i componenti siano
saldamente fissati nei seguenti punti durante il processo di messa sotto vuoto:

Raccordo del tubo flessibile sul generatore di vuoto, tubo flessibile sul raccordo, raccordo
sull'adattatore, adattatore sulla valvola sul coperchio del cenitoronte

INDICAZIONE

» Nei sigillatori sotto vuoto a camera, i contenitori richiedono solo 5 secondi per essere
sufficientemente messi sotto vuoto. Interrompere il processo di messa sotto vuoto in
anticipo per evitare di danneggiare i contenitori. Procedere con attenzione per evitare
danni!

24.2 Messa sotto vuoto con pompa manuale

La messa sottovuoto dei contenitori pud essere effettuata anche con
la pompa manuale Caso (art. 1178).

Posizionare la pompa manuale al centro della valvola del coperchio
del contenitore e pompare fuori I'aria fino a sentire una resistenza
(piccoli contenitori circa 15-20 colpi di pompa, grandi contenitori circa
30-35 colpi di pompa).

INDICAZIONE

» Non esercitare troppa pressione sul coperchio del contenitore
durante il pompaggio, non appoggiarsi sopra. Esercitando una
pressione estrema il coperchio del contenitore puo danneggiarsi.

34



24.3 Aspirazione con VacuOne Touch

E possibile confezionare i contenitori sottovuoto anche con la nostra
confezionatrice sottovuoto manuale elettrica (art. 1169 e 1301).

Riempire il contenitore e lasciare libero 0,5 cm fino al bordo superiore.
Posizionare il coperchio sul contenitore. Premere il coperchio sul
contenitore, spingendolo leggermente all'inizio della procedura di messa
sotto vuoto.

Mettere I'apparecchio centralmente sulla valvola del coperchio del
contenitore e premerlo leggermente in basso. Premere il tasto ON / OFF
sull’apparecchio e dal contenitore viene aspirata fuori dell’aria.

24.4 Immissione della data

Sul display della data posto sul contenitore VacuBoxx &
possibile, ad esempio, impostare una data di consumo o il
giorno della messa sotto vuoto.

Posizionare la prima freccia sul giorno (1 - 31) e la seconda
freccia sul mese (1 - 12).

24.5 Riscaldamento e congelamento dei
contenitori

| contenitori sono adatti per riscaldare i cibi nel forno a microonde senza coperchio e per
riscaldare i cibi nel forno (fino a 350 °C) senza coperchio.

AWARNUNG: Avviso: Pericolo di ustione

» Maneggiare i contenitori riscaldati e i cibi ivi contenuti con cura, poiché sussiste il
pericolo di ustioni. Se necessario, utilizzare presine o simili.

| contenitori con coperchio possono essere utilizzati anche per congelare cibi (fino a —18
°C). Al riempimento dei contenitori, tenere presente che i cibi surgelati possono
espandersi.

AWARNUNG . Avviso: Pericolo di lesioni

» Non utilizzare contenitori congelati nel forno.

» Inoltre, i contenitori caldi non devono essere puliti con un panno freddo/bagnato.
Lasciarli prima raffreddare.

» Non riscaldare i contenitori direttamente su una fonte di fuoco.

24.6 Apertura del contenitore

Spostare lateralmente la valvola del vuoto, poi I'aria viene nuovamente immessa.
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25Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

25.1 Indicazioni di sicurezza

AVORSICHT Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» Il contenitori dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da cuocere
dovranno essere rimossi. Le condizioni dell’apparecchio potranno risultare pericolose e
comportare un’infestazione di funghi e di batteri.

» Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.
» Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.

25.2 La pulizia

Pulire i contenitori VacuBoxx prima di usarli la prima volta e dopo ogni utilizzo.

| contenitori con coperchio possono essere puliti con acqua di lavaggio calda oppure nella
lavastoviglie. Risciacquare il tubo flessibile per vuoto e il coperchio sotto acqua corrente.
E possibile rimuovere la guarnizione del coperchio per pulirlo, se durante I'uso si infiltra
dello sporco. Pulire I'adattatore con un panno umettato. Dopo averli sciacquati, asciugare
bene i componenti.

26 Garanzia

Per questo prodotto pud contare su una garanzia di 24 mesi a partire dalla data di
acquisto per vizi relativi a errori di produzione o difetti del materiale. La nostra garanzia &
valida per la Germania, I'Austria e I'Olanda. Per tutti gli altri Paesi la invitiamo a
contattarci. E fatto salvo il suo diritto di avvalersi della garanzia ai sensi del §437 e
seguenti del codice civile (BGB). Per I'esercizio dei diritti di garanzia previsti per legge lei
non dovra sostenere alcun costo. La garanzia non copre i danni derivanti dal trattamento o
dall’'utilizzo non appropriato e vizi che influiscono in modo minimo sul funzionamento o sul
valore dell’'apparecchio. Inoltre, sono esclusi dalla garanzia le parti soggette a usura, i
danni dovuti al trasporto, nella misura in cui non siamo chiamati a risponderne, e i danni
derivanti da riparazioni non da noi effettuate. Questo apparecchio & costruito ed € idoneo,
anche dal punto di vista delle prestazioni, all'uso privato (domestico). L’utilizzo a scopo
commerciale & contemplato ai termini di garanzia, se per entita & paragonabile all'utilizzo a
scopo privato. Non ¢é altrimenti destinato all'uso commerciale. Una volta accolto il reclamo,
decideremo a nostra scelta se riparare I'apparecchio oppure sostituirlo. | vizi devono
essere segnalati entro 14 giorni dalla consegna. Sono escluse ulteriori pretese. Per far
valere il suo diritto a usufruire della garanzia, la invitiamo a contattarci prima di rispedire
I'apparecchio (sempre con lo scontrino di acquisto). | nostri dati di contatto (“Garante”)
sono indicati all’inizio delle istruzioni d’uso.

36



Manual del usuario

VacuBoxx Eco-Duo S (1175)
VacuBoxx Eco L (1176)
VacuBoxx Eco-Set (1177)

37



27Manual del usuario - Generalidades

Le la informacién contenida para familiarizarse rapidamente con sus recipientes, el uso y
la limpieza. Puede guardar una gran variedad de alimentos en los recipientes y mantener
asi su frescura y sabor durante mas tiempo.

27.1 Derechos de autor (copyright)

Esta documentacioén esta protegida por los derechos de autor.

CASO GmbH se reserva todos los derechos, incluida la reproduccién fotomecanica, la
publicacion y distribucion mediante procedimientos especiales (p.ej. procesamiento de
datos, soporte de datos y redes de datos), ya sea en su totalidad o en parte.

Valido salvo errores de contenido y modificaciones técnicas

28Seguridad
28.1 Advertencias

En el presente manual se utilizan las siguientes advertencias:

AWARNUNG  Advertencia

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacion peligrosa.
Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones graves.
» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

AVORSICHT Precaucion

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible situacion peligrosa.

Si la situacion de peligro no se evita, puede conducir a lesiones de gravedad moderada a
leve.

» Siga las instrucciones que indica esta advertencia para evitar lesiones a personas.

Nota

Esta indicacion proporciona informacion adicional que facilita la manipulacion de
recipientes.

28.2 Uso previsto

Estos recipientes estan previstos para el envasado al vacio y almacenaje, recalentamiento
y congelado de alimentos.

AWARNUNG  Advertencia

Peligro ante el uso no conforme a lo previsto.

El uso indebido del aparato o cualquier uso distinto al uso previsto puede entrafiar peligro.
» Los recipientes deben utilizarse exclusivamente conforme a lo previsto.

» Los procedimientos descritos en el manual de instrucciones deben obedecerse.
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AWARNUNG Advertencia

» Revise los recipientes antes del uso para detectar posibles dafios. No utilice los
recipientes si estos presentan dafos.

Queda excluida cualquier reclamacion de garantia debido a dafios derivados del uso no
conforme a lo previsto. La responsabilidad recae exclusivamente en el usuario.

28.3 Ambito de suministro e inspeccién de transporte
Estos productos vienen de fabrica con los siguientes componentes:

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 Recipiente de vidrio 500 ml Manual de
1176 | VacuBoxx Eco L 1 Recipiente de vidrio 1500 m| | instrucciones
1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 Recipiente de vidrio 500 ml
1 Recipiente de vidrio 1500 ml

1 Manguera de vacio con
adaptador

| HINWEIS _ IEN[eTe!

» Verifique la integridad del suministro y reviselo para detectar dafios visibles.

» Si detectara cualquier falta o dafios en el suministro debidos a un embalaje defectuoso
o al transporte debe informar de inmediato al transportista, a la aseguradora y al
proveedor.

28.4 Eliminacion del embalaje

Y
El embalaje protege al aparato frente a dafios ocasionados por el transporte. Los ‘:
materiales de embalaje han sido seleccionados con una filosofia respetuosa con el medio
ambiente e idénea a efectos de una correcta eliminacién y, por tanto, son reciclables.

La devolucion del embalaje al ciclo de material ahorra materia prima y reduce la
generacion de residuos. Por tanto, deposite los materiales de embalaje que no necesite
en los puntos de recogida "punto verde”.

Nota

» Si fuera posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia para
poder embalar el aparato adecuadamente en caso de que requiera hacer uso de la
garantia.

29Envasado al vacio de los recipientes

Rellenar el recipiente dejando libres unos 0,5 cm con respecto del borde superior. Colocar
la tapa en el recipiente. Presionar la tapa del recipiente suavemente al inicio del proceso
de envasado al vacio. Las frutas y verduras que desprenden gases, como las cebollas o
las coles, deben escaldarse antes de envasar al vacio, ya que liberan gases y, por tanto,
el vacio se pierde en pocas horas.

Tiene direrentes posibilidades de envasar al vacio los recipientes, como puede leer a
continuacion:
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29.1 Envasado al vacio con equipos de envasado a presién

Los recipientes VacuBoxx Eco de CASO pueden utilizarse para envasar al vacio junto con
cualquier equipo de envasado al vacio convencional, que disponga de conexion de tubo
flexible. Para ello, consulte también el manual de instrucciones de su aspiradora.

También se necesita un adaptador adecuado (por ejemplo, bomba de vacio y adaptador,
articulo 1178), que se puede colocar en la manguera de vacio del generador de vacio, o
una manguera incl. adaptador (incluida en el articulo 1177).

Conecte al aparato el tubo flexible o manguera de envasado al vacio y el adaptador en
valvula del recipiente de vacio.

Con el fin de asegurar un resultado ideal durante el envasado al vacio, asegurese
de que todos los componentes estan bien sujetos en los siguientes puntos:

Conexion de la manguera en el generador de vacio, manguera en la conexion, conexion
en el adaptador, adaptador en la valvula de la tapa del recipiente

Nota

» En la envasadora al vacio con camara, los recipientes solo precisan de 1 a 4 segundos
para envasarse al vacio suficientemente. Interrumpa el proceso de envasado al vacio
antes de tiempo para evitar dafos en el recipiente. jProceda con cuidado para evitar
dafios!

29.2 Envasado al vacio con bomba manual

El recipiente también puede envasarse al vacio utilizando la bomba
manual Caso (art. 1178).

Coloque la bomba manual en el centro de la valvula de la tapa del
recipiente y bombee aire hasta que note una resistencia (recipiente

pequefio, bombear de 15 a 20 veces, recipiente grande, bombear
de 30 a 35 veces).

Nota

» Durante el bombeo, evite ejercer demasiada presion sobre la
tapa del recipiente, no se apoye sobre ella. En caso de ejercer una
presion extrema, la tapa del recipiente puede resultar dafada.
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29.3 Aspiracion con VacuOne Touch

También puede envasar los envases al vacio con nuestra
envasadora al vacio manual eléctrica (Art. 1169 y 1301).

Llene el recipiente, dejando unos 0,5 cm libres hasta el borde
superior. Coloque la tapa sobre el recipiente. Oprima ligeramente la
tapa del recipiente al comienzo del proceso de creacion de vacio.
Apoye el equipo centrado sobre la valvula en la tapa del recipiente y
oprimalo ligeramente hacia abajo. Pulse la tecla de conexion y
desconexion en el equipo para que se aspire el aire del recipiente.

29.4 Indicacion de la fecha

En la indicacion de fecha de su recipiente VacuBoxx puede
ajustar, por ejemplo, una fecha de envasado al vacio o el dia
del envasado al vacio.

Ajuste la primera flecha en el dia (del 1 al 31) y la segunda
flecha en el mes (del 1 al 12).

29.5 Calentamiento y congelado de recipientes

Los recipientes pueden utilizarse sin tapa para calentar alimentos en el microondas y sin
tapa para calentar alimentos en el horno (hasta 350 °C).

AWARNUNG: Advertencia: Peligro de quemaduras

» Proceda con cuidado al manipular recipientes y alimentos calientes, ya que existe
peligro de quemaduras. Utilice, si fuera necesario, pafios de cocina o similares para
protegerse.

Los recipientes con tapa pueden utilizarse también para congelar alimentos (hasta - 18
°C). Al rellenar el recipiente, debe tener en cuenta que los alimentos congelados pueden
aumentar de volumen.

AWARNUNG: Advertencia: Peligro de lesiones fisicas

» Los recipientes congelados no deben introducirse en el horno de cocina.

» Ademas, los recipientes no deben limpiarse con un pano frio/hUmedo. Espere hasta
que los recipientes hayan enfriado.

» Los recipientes no deben calentarse directamente sobre una fuente de fuego.

29.6 Apertura del recipiente

Presionar la valvula de vacio hacia un lado para que entre aire.
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30Limpieza y conservacion

Este capitulo incluye algunos consejos importantes acerca de la limpieza y la
conservacion del aparato. Tenga presentes las instrucciones y dafios por limpieza
incorrecta del aparato y asegurese de que el aparato funciona sin errores.

30.1 Instrucciones de seguridad

AVORSICHT Precaucion

Tenga presentes las siguientes instrucciones de seguridad antes de comenzar a limpiar el

aparato:

» El aparato debe limpiarse periddicamente para eliminar los restos de alimentos
cocinados. Un aparato que no se mantenga limpio perjudicara la conservacion del
aparato y puede hacer peligrar el aparato, ademas de causar una acumulacién de
hongos y bacterias.

» No utilice limpiadores agresivos ni disolventes.

» No elimine la suciedad incrustada mediante el uso de la fuerza, utilizando objetos
duros.

30.2 Limpieza

Limpiar el recipiente VacuBoxx antes del primer uso y después del uso.

Los recipientes con tapa pueden lavarse en agua caliente con jabdn lavavaijillas o en el
lavavaijillas. Enjuagar el tubo flexible 0 manguera de vacio y la tapa bajo el grifo de agua
corriente. Puede retirar la junta de la tapa para limpiarla si se ensucia durante el uso.
Limpiar el adaptador con un pafio suave. Secar los componentes completamente después
de lavarlos.

31 Garantia

Para este producto, ofrecemos a partir de la fecha de compra una garantia de 24 meses
por defectos atribuibles a errores de fabricacion o materiales. Nuestra garantia tiene
validez en Alemania, Austria y los Paises Bajos. Para todos los demas paises, por favor
contactenos. Sus derechos de garantia legales segun el art. 437 ss. CC no se veran
afectados. La reclamacion de sus derechos legales por defectos no entrafia costes para
usted. La garantia no incluye dafos causados por manejo o uso inadecuado del
dispositivo, o defectos que solo afecten levemente la funcién o el valor del mismo.
Ademas, quedan excluidos de la garantia las piezas de desgaste, los dafios de transporte,
en la medida en que no seamos responsables de ellos, asi como los dafios causados por
reparaciones no realizadas por nosotros. En términos de rendimiento, este dispositivo
esta disenado y concebido para uso no profesional (uso doméstico). Cualquier uso
profesional solo esta cubierto por la garantia en la medida en que sea equiparable a un
uso no profesional. No esta destinado a un uso profesional mas amplio. En el caso de
reclamaciones justificadas, a nuestra discrecion, repararemos el dispositivo defectuoso o
lo cambiaremos por uno nuevo. Los defectos evidentes deben comunicarse dentro de los
14 dias posteriores a la entrega. Queda excluido cualquier otro tipo de reclamacion.

Para hacer uso de su derecho de garantia, le rogamos que nos contacte antes de
devolver el dispositivo (jsiempre con el comprobante de compra!). Encontrara nuestros
datos de contacto ("garantes") al principio de estas instrucciones de uso.
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Gebruiksaanwijzing

VacuBoxx Eco-Duo S (1175)
VacuBoxx Eco L (1176)
VacuBoxx Eco-Set (1177)

S
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32 Gebruiksaanwijzing - Algemeen

Lees de informatie hier goed door om snel vertrouwd te raken met uw bakken, het gebruik
en de reiniging ervan. U kunt verschillende voedingsmiddelen in de bakken bewaren om
de versheid en smaak langer te behouden.

32.1 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd. Alle rechten, ook die van de
fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de verbreiding door bijzondere
handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking, informatiedragers en datanetwerken),
ook ten dele, zijn de firma CASO GmbH voorbehouden.

Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

33 Veiligheid

33.1 Waarschuwingsinstructies

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruiki:

AWARNUNG| \WAARSCHUWING

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen
leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

AvoRsicHT  \VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een moglijk gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige
verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

| HINWETS NS

» Een tip duidt op extra informatie, die het gebruik van de bakken vereenvoudigen.

33.2 Gebruik volgens de voorschriften

Deze bakken zijn ontworpen voor het vacumeren en opslaan, verwarmen en invriezen van
voedsel.

AWARNUNG| \WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften!
Bij onreglementair gebruik van het apparaat en/of gebruik op een andere wijze kunnen
gevaren ontstaan.

» Gebruik de bakken uitsluitend voor het beoogde doel.

44



AWARNUNG| \WAARSCHUWING

» De in deze gebruiksaanwijzing beschreven handelswijzen in acht nemen.

» Controleer de bakken voor gebruik op zichtbare beschadigingen. Gebruik geen
beschadigde bakken.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

33.3 Leveringsomvang en transportinspectie

De producten worden standaard met de volgende componenten geleverd:

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 Glazen container 500 ml Gebruiksaanwijzing
1176 | VacuBoxx Eco L 1 Glazen container 1500 ml
1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 Glazen container 500 ml

1 Glazen container 1500 ml
1 Vacuumslang met adapter

WU TIP

» Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

» Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van het

transport.
Y

33.4 Verwijderen van de verpakking ""

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkingsmaterialen
zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en verwijderingtechnische gezichtspunten en
daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de verpakking in de materiaalkringloop
bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop. Lever niet meer benodigd
verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat zorgdraagt voor de recycling.

| HINWEIS RIS

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de
garantieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt
inpakken.

34Vacumeren van de bakken

Vul de bak en laat 0,5 cm vrij tot aan de bovenrand. Plaats het deksel op de bak. Druk aan
het begin van het vacumeren licht op het deksel. Groenten en fruit die gas geven, zoals
uien of kool, moeten worden geblancheerd alvorens te vacumeren, omdat deze gassen
afgeven en het vacuim dus binnen enkele uren verloren gaat.

U hebt verschillende mogelijkheden om de bakken ten vacumeren, zoals hieronder
beschreven:
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34.1 Vacumeren met vacumeerapparaten

De CASO VacuBoxx Eco bakken kunnen worden gevacumeerd met alle in de handel
verkrijgbare vacumeerapparaten met een slangaansluiting. Zie hiervoor ook de
gebruiksaanwijzing van uw stofzuiger.

Verder is een geschikte adapter nodig (b.v. vacuimpomp en adapter, artikel 1178), die op
de vacuumslang van de vacuimgenerator kan worden geplaatst, of een slang incl. adapter
(opgenomen in artikel 1177).

Sluit het de zuigslang aan op het apparaat en het adapter en het ventiel van de
vacuimbak.

Voor een optimaal vacuiim moet u ervoor zorgen dat alle componenten tijdens het
vacumeren op de volgende punten stevig vastzitten:

Slangaansluiting op de vacuimgenerator, slang op de aansluiting, aansluiting op de
adapter, adapter op het ventiel op het deksel van de container

HINWEIS TIP

» In het vacumeerapparaat met vacumeerkamer zijn slechts 5 seconden genoeg om
voldoende vacuum te creéren. Stop het vacumeren op tijd om de bakken niet te
beschadigen. Wees voorzichtig en voorkom schade!

34.2 Vacumeren met handpomp

U kunt de bak ook met de handpomp van Caso vacumeren (Art. 1178).

Plaats de handpomp in het midden op het ventiel van het deksel van de
bak en pomp de lucht eruit totdat u weerstand voelt (bij kleine bakken
I ) ca. 15-20, bij grote bakken ca. 30-35 pompbewegingen).

7B  HINWEIS TIP

> Druk bij het pompen niet te hard op het deksel van de bak, en
leun er niet op. Te hoge druk kan het deksel van de bak beschadigen.
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34.3 Stofzuigen met VacuOne Touch

U kunt de containers ook vacuim verpakken met onze elektrische
handvacuumverpakker (Art. 1169 & 1301)

Vul de bak en laat 0,5 cm vrij tot de bovenrand. Plaats het deksel op
de bak. Druk aan het begin van het stofzuigen lichtjes op het deksel
van de bak.

Plaats het apparaat in het midden op het ventiel van het deksel van
de bak en druk het lichtjes aan. Druk op de aan/uit-knop op het
apparaat en de lu cht wordt uit de bakken.

344 Datum invoeren

Op de datumweergave op uw
VacuBoxx-bak kunt u bijvoorbeeld een verbruiksdatum of de
dag van het vacumeren instellen.

Stel de eerste pijl in op de dag (1 - 31) en de tweede pijl op
de maand (1 - 12).

34.5 Verwarmen en invriezen van de bakken

De bakken zijn geschikt voor het verwarmen van voedsel in de magnetron zonder deksel
en voor het verwarmen van voedsel in de oven (tot 350° C) zonder deksel.

AWARNUNG: \WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar

» Ga voorzichtig om met de verwarmde bakken en het voedsel, aangezien er een risico
op brandwonden bestaat. Gebruik indien nodig pannenlappen of iets dergelijks.

De bakken met deksel kunnen ook bij het invriezen (tot — 18°C) worden gebruikt. Let er bij
het vullen op, dat bevroren voedingsmiddelen kunnen uitzetten.

AWARNUNG: \WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar

» Bevroren bakken mogen niet in de oven worden gebruikt.

» Hete bakken mogen niet met een koude/vochtige doek worden gereinigd. Laat ze eerst
afkoelen.

» De bakken mogen niet direct op een vuurbron worden verhit.

34.6 Bak openen

Duw de vacuumklep naar de zijkant, dan wordt de lucht weer naar binnen gelaten.
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35Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van het
apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging van
het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

35.1 Veiligheidsvoorschriften

AvVoRsiCHT  \/VOORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de

reiniging van het apparaat begint:

» De apparaat moet regelmatig gereinigd worden. Ook voedselresten moeten regelmatig
verwijderd worden. Een niet in schone toestand gehouden apparaat heeft een negatief
effect op de levensduur van het apparaat en kan leiden tot een gevaarlijke toestand
van het appnaraat als ook tot een aantasting van schimmels en bacterién.

» Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.

» Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.

35.2 Reiniging

Reinig uw VacuBoxx-bakken voor het eerste gebruik en na elk gebruik.

U kunt de bakken met deksel reinigen in warm spoelwater of in de vaatwasser. Spoel de
zuigslang en het deksel onder stromend water af. U kunt het zegel in het deksel
verwijderen om het schoon te maken als er tijdens het gebruik vuil onder komt. Reinig de
adapter met een vochtige doek. Droog de onderdelen goed af na het spoelen.

36Garantie

Voor dit product geven wij beginnend op de koopdatum 24 maanden garantie voor
gebreken die terug te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Onze garantie geldt
voor Duitsland, Oostenrijk en Nederland. Neem voor alle andere landen a.u.b. contact met
ons op. Uw wettelijke aanspraken op waarborg volgens §437 ff. BGB (= Duitse Burgerlijk
Wetboek) blijven hiervan onaangeroerd. De gebruikmaking van uw wettelijke rechten bij
gebreken is voor u kosteloos. Niet in de garantie inbegrepen zijn schaden, die ontstaan
zijn door een ondeskundige behandeling of inzet, evenals gebreken, die de functie of de
waarde van het apparaat slechts weinig beinvloeden. Verder zijn slijtageonderdelen,
transportschaden, voor zover deze niet door ons te verantwoorden zijn, evenals schaden,
die ontstaan zijn door niet door ons uitgevoerde reparaties, uitgesloten van de aanspraak
op garantie. Dit apparaat is geconstrueerd voor het gebruik in de particuliere sfeer
(huishoudelijk gebruik) en komt overeen met de te leveren prestaties. Een eventueel
gebruik in de commerciéle inzet valt alleen voor zover onder de garantie, als het in de
omvang te vergelijken is met de belasting van een particulier gebruik. Het is niet bestemd
voor een verdergaand, commercieel gebruik. Bij terechte klachten zullen wij het
gebrekkige apparaat naar onze keuze repareren of omruilen voor een apparaat zonder
gebreken. Open gebreken moeten binnen 14 dagen na de levering aangegeven worden.
Andere aanspraken zijn uitgesloten. Neem voor het indienen van een aanspraak op
garantie a.u.b. voor het terugzenden van het apparaat (altijd met bewijs van aankoop)
contact met ons op. Onze contactgegevens (,garantiegever) vindt u aan het begin van
deze bedieningshandleiding.
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Original bruksanvisning

VacuBoxx Eco-Duo S (1175)
VacuBoxx Eco L (1176)
VacuBoxx Eco-Set (1177)
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370riginal bruksanvisning - Allmant

Las har befintlig information for att snabbt bli bekant med era behallare, anvandning och
rengoring. Ni kan lagra en mangd olika livsmedel i behallarna och darmed bevara farskhet
och smak langre.

37.1 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad. Alla rattigheter, aven avseende
fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning via speciella metoder (t.ex.
databearbetning, datamedium och datanat), aven delvis, ar forbehallna CASO GmbH. Med
reservation for innehallsmassiga och tekniska andringar.

37.2 Varningstexter

| denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

AWARNUNGY \/ARNING

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.
» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika personskador.

AVORSICHT  FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till I1atta eller medelsvara skador.
» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

OBS

En OBS-text ger ytterligare information, for att underlatta hanteringen av behallarna.

37.3 Avsedd anvandning

Dessa behallare ar avsedda att vakuumférpacka och lagra, upphetta och frysa in
livsmedel.

AWARNUNGT \VARNING

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphov till fara i samband med
icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Anvand uteslutande behallarna som avsett.
» De i denna bruksanvisning beskrivna metoderna ska foljas.

» Kontrollera behallarna fére anvandning angaende yttre synliga skador. Anvand inte
skadade behallare.

Ansprak av alla former pa grund av skador till féljd av icke avsedd anvandning ar
uteslutna. Enbart anvandaren star da ensam for risken.
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37.4 Leveransomfattning och transportinspektion

Produkterna levereras som standard med foljande komponenter:

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 Behallare av glas 500 ml Bruksanvisningar
1176 | VacuBoxx Eco L 1 Behallare av glas 1500 ml
1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 Behallare av glas 500 ml

1 Behallare av glas 1500 ml
1 Vakuumslang med adapter

OBS

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.

» Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristfallig
forpackning eller genom transporten till speditoren, forsakringsbolaget och leverantoren.

37.5 Avfallshantering av emballaget
Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Forpackningsmaterialen har valts
efter miljdvanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfér atervinningsbara.

Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar ramaterial och minskar O
avfallsberget. Lamna férpackningsmaterial som inte langre behdvs till ett l"‘
uppsamlingsstalle pa din ort.

OBS

» Behall om mdjligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa féreskrivet satt ater kunna férpacka apparaten.

38Vakuumforpackning av behallarna

Fyll behallaren och Id&mna 0,5 cm fritt till den dvre kanten. Placera ett lock pa behallaren.
Tryck latt pa behallarens lock vid bérjan av vakuumférpackningen. Frukt och gronsaker
som ger gas, t.ex. |6k och kal, bor blancheras innan de vakuumeras, eftersom de slapper
ut gaser och vakuumet gar férlorat inom nagra timmar.

Du har olika mdjligheter att vakuumférsluta behallaren, som du kan lasa nedan:

38.1 Vakuumforpacka med vakuumanordningar

CASO VacuBoxx Eco behallare kan vakuumférpackas med alla kommersiellt tillgangliga
vakuumanordningar, som har en slanganslutning.
Se aven bruksanvisningen for din dammsugare for detta.

En Iamplig adapter (t.ex. vakuumpumpump och adapter, artikel 1178), som kan placeras
pa vakuumgeneratorns vakuumslang, eller en slang inkl. adapter (ingar i artikel 1177),
behovs ocksa.

Anslut vakuumslangen till anordningen och adapter till vakuumbehallarens ventil.
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For en optimal vakuumering, se till att alla komponenter nedan ar ratt ikopplade:

Slanganslutning pa vakuumgeneratorn, slang pa anslutningen, anslutning pa adaptern,
adapter pa ventilen pa behallarens lock.

OBS

» | vakuumkammaren behéver behallarna endast 5 sekunder for att fa tillrackligt vakuum.
Stoppa vakuumprocessen tidigt for att undvika att behallarna skadas. Var forsiktig for att
undvika skador!

38.2 Vakuumforpacka med handpump

Ni kan ocksa vakuumtata behallarna med Caso-handpumpen (Art. 1178).

Satt handpumpen i mitten av ventilen pa behallarlocket och pumpa in luft,
tills ni kdnner ett motstand (sma behallare ca. 15-20, stora behalllare ca.
30-35 pumpstotar.

OBS

» Nar ni pumpar, lagg inte for mycket tryck pa behallarlocket, stod inte er
sjalv. Under extremt tryck kan behallarlocket skadas.

38.3 Dammsugning med VacuOne Touch

Du kan ocksa vakuumforpacka behallarna med var elektriska
handvakuumférpackare (Art. 1169 & 1301).

Fyll behallaren och lat 0,5 cm vara fritt till toppen. Satt pa locket pa
behallaren. Tryck latt

pa behallarens lock i bérjan av vakuumeringsprocessen.

Placera apparaten centralt pa ventilen pa behallarens lock och tryck
ner den latt. Tryck pa apparatens pa-/av-knapp och luften sugs ut ur
behallaren.
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38.4 Ange datum

Pa datumvisaren i VacuBoxx-behallaren kan ni till
~ exempel stalla in ett anvandningsdatum eller dagen for
vakuumférpackning.

- Stall in den forsta pilen pa dagen (1-31) och den andra
pilen pa manaden (1-12).

38.5 Uppvarmning och infrysning av behallaren

Behallarna ar med utan lock fér uppvarmning av mat i mikrovagsugn och utan lock for
uppvarmning av mat i ugn (upp till 350 ° C).

AWARNUNG: VARNING: Risk for brannskador

» Var forsiktig med de uppvarmda behallarna och livsmedlen i dessa, det finns risk for
brannskador. Anvand vid behov en grytlapp eller liknande.

Behallarna med lock kan aven anvandas till infrysning (till - 18°C). Beakta vid fylining, att
frysta livsmedel kan expandera.

AWARNUNG| \/ARNING: Risk for personskada

» Frysta behallare far inte anvandas i ugnen.
» Heta behallare far inte heller rengéras med en kall / vat trasa. Lat dem svalna forst.
» Behallarna far inte varmas direkt pa en brandkalla.

38.6 Oppna behallaren

Tryck vakuumventilen at sidan, sedan matas ater luften in igen.

39Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengoring och skotsel av apparaten. Folj
anvisningarna for att undvika skador pa apparaten till foljd av felaktig rengoéring.

39.1 Sakerhetsanvisningar

AVORSICHT  FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar innan du pabdrjar rengéring av apparaten:

» Apparaten maste rengoras regelbundet och alla rester avlagsnas. En apparat, som inte
halls i rent skick, paverkas negativt med avseende pa livslangd och det kan ocksa leda
till att apparaten blir farlig att anvanda.
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AVoRsicHT  FORSIKTIGHET

» Anvand inga skarpa eller slipande rengéringsmedel och inga I6sningsmedel.
» Skrapa inte bort hart sittande smuts med harda féremal.

39.2 Reinigung

Rengor er VacuBoxx behallare fére anvandning férsta gangen och efter varje anvandning.

Ni kan reng6ra behallarna med lock i varmt skéljvatten eller i diskmaskinen. Spola av
vakuumslangen och locket under rinnande vatten. Du kan ta bort férseglingen i locket for
rengoring om smuts hamnar under locket under anvandning. Torka av adaptern med en
fuktig duk. Torka alla delar ordentligt efter avspolning.

40Garanti

Fran och med forsaljningsdagen ger vi for denna produkt en garanti pa 24 manader for
brister som kan harledas till tillverknings- eller materialfel. Var garanti galler for Tyskland,
Osterrike och Nederlanderna. Vanligen kontakta oss nar det géller ett annat land. Dina
lagstadgade garantiansprak enligt tysk civilrattslag (§437 ff. BGB) paverkas inte.
lanspraktagandet av dina lagstadgade garantirattigheter ar kostnadsfritt. Garantin omfattas
inte av skador som har uppstatt pa grund av felaktig behandling eller anvandning samt
brister som endast paverkar enhetens funktion eller varde marginellt. Dessutom ar
slitagedelar, transportskador, savida vi inte kan hallas ansvariga for dessa, samt skador
som har orsakats av reparationer som inte har genomforts av oss, uteslutna fran garantin.
Denna enhet ar konstruerad och prestandamassigt utformad fér anvandning i privata
omraden (hushallsanvandning). En eventuell anvandning fér kommersiella syften omfattas
endast i den man av garantin i vilken den kan likstallas med en privat anvandning. Den ar
inte avsedd for en mer omfattande kommersiell anvandning. Vid berattigade reklamationer
kommer vi efter var egen beddmning att antingen reparera den bristfalliga enheten eller
byta ut den mot en felfri enhet. Uppenbara defekter skall reklameras inom 14 dagar efter
leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna. For att kunna gdra ansprak pa garantin ber vi
dig att kontakta oss innan du atersander enheten till oss (alltid med kvitto resp.
kopebevis!). Vara kontaktuppgifter ("garantigivare”) finns i bérjan pa denna
bruksanvisning.
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Oryginalna instrukcja obstugi

VacuBoxx Eco-Duo S (1175)
VacuBoxx Eco L (1176)
VacuBoxx Eco-Set (1177)
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41 Instrukcja obstugi — Informacje ogéine

Prosimy o zapoznanie sie z informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi, co
pozwoli na szybkie zaznajomienie sie ze specyfikg pojemnikow, ich uzyciem i
czyszczeniem. W pojemnikach mozna przechowywac rozne rodzaje artykutow
spozywczych, dzieki czemu dtuzej zachowajg one $wiezos¢ i smak.

41.1 Ochrona praw autorskich

Niniejszy dokument jest chroniony prawem autorskim. Wszelkie prawa zastrzezone dla
CASO GmbH; w tym prawa do czesciowego lub cato$ciowego kopiowania
fotomechanicznego, powielania i rozpowszechniania w ramach specjalnych procesow (np.
przetwarzanie danych, no$niki danych, sieci danych).

Prawo do wprowadzania zmian w tresci i modyfikacji technicznych zastrzezone.
42Zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

42.1 Wskazéwki ostrzegawcze
W niniejszej instrukcji obstugi uzyto ponizszych wskazéwek ostrzegawczych:

AWARNUNG | (Qstrzezenie

Wskazowka ostrzegawcza tego poziomu zagrozenia oznacza mozliwg niebezpieczng
sytuacje. Jesli nie uda sie unikng¢ niebezpiecznej sytuacji, moze dojs¢ do powaznych
obrazen ciata.

» Postepowac zgodnie z tg wskazowkg ostrzegawczg, aby unikng¢ obrazen ciata.

AVORSICHT  (Ostroznie

Wskazoéwka ostrzegawcza tego poziomu zagrozenia oznacza mozliwg niebezpieczng
sytuacje. Jesli nie uda sie unikng¢ niebezpiecznej sytuacji, moze dojs¢ do obrazen ciata
lekkiego lub sredniego stopnia.

» Postepowac zgodnie z tg wskazowkg ostrzegawczg, aby unikng¢ obrazen ciata.

Wskazowka

Wskazowka zawiera dodatkowe informacje, utatwiajgce postepowanie z pojemnikami.

42.2 Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Pojemniki te sg przeznaczone do tworzenia prézni i przechowywania, ogrzewania i
zamrazania zywnosci.

AWARNUNG | (Qstrzezenie

Niebezpieczenstwo w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem!

Urzadzenie moze stwarzac zagrozenie, jesli nie bedzie uzywane zgodnie z
przeznaczeniem i/lub bedzie uzywane w inny sposéb.

» Pojemnikoéw nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z ich przeznaczeniem.
» Przestrzegac procedur opisanych w niniejszej instrukcji obstugi.
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AWARNUNG | Qstrzezenie

» Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ pojemniki pod kgtem widocznych uszkodzen
zewnetrznych. Nie nalezy uzywac pojemnikow, jesli sg uszkodzone.

Wyklucza sie wszelkie roszczenia z tytutu szkdd wynikajgce z uzytkowania niezgodnego z
przeznaczeniem. Ryzyko ponosi wytgcznie uzytkownik.

43Zakres i kontrola dostawy

Elementy sg standardowo dostarczane z nastepujgcymi komponentami:

1175 | VacuBoxx Eco-Duo S | 2 Szklany pojemnik 500 ml Instrukcja obstugi
1176 | VacuBoxx Eco L 1 Szklany pojemnik 1500 ml
1177 | VacuBoxx Eco-Set 2 Szklany pojemnik 500 ml

1 Szklany pojemnik 1500 ml

1 Waz proézniowy z adapterem

Wskazowka

» Sprawdzi¢ dostawe pod wzgledem kompletnosci i widocznych szkad.

» Niekompletng dostawe lub szkody spowodowane nieodpowiednim opakowaniem lub
transportem nalezy niezwtocznie zgtosi¢ przewoznikowi, firmie ubezpieczeniowej i
dostawcy.

43.1 Utylizacja opakowania l:"‘
Opakowanie chroni urzgdzenie przed szkodami transportowymi. Materiaty opakowaniowe
zostaty dobrane tak, aby spetnia¢ normy ekologiczne i utylizacyjne, dzieki czemu mogg
by¢ poddane recyklingowi. Przywracanie opakowan do obiegu materiatowego pozwala na
oszczednos¢ surowcow i zmniejszenie ilosci odpaddw. Niepotrzebne juz materiaty
opakowaniowe nalezy dostarczy¢ do punktu zbiérki w ramach systemu recyklingu ,,Griner
Punkt - Zielony Punkt”.

Wskazdéwka

» Jesli to mozliwe, nalezy zachowac oryginalne opakowanie w okresie gwarancyjnym
artykutu, aby moc go prawidtowo zapakowaé w przypadku reklamacji gwarancyjnej.

44Tworzenie prézni w pojemniku

Napetni¢ pojemnik, pozostawiajgc 0,5 cm wolnego miejsca od gornej krawedzi. Umiesci¢
pokrywe na pojemniku. Na poczgtku procesu prézniowego nalezy lekko nacisng¢ pokrywe
pojemnika. Owoce i warzywa, ktore gazujg, takie jak cebula czy kapusta, powinny byc¢
przed odkurzaniem zblanszowane, poniewaz uwalniajg one gazy i w ten sposéb w ciggu
kilku godzin traci sie proznie.

Ponizej opisano rézne mozliwosci wytworzenia prézni w pojemnikach:

44.1 Tworzenie prézni z uzyciem urzadzen prézniowych

W pojemnikach CASO VacuBoxx Eco mozna tworzy¢ préznie za pomocg wszystkich
dostepnych na rynku urzgdzen prézniowych, wyposazonych w przytgcze weza.
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W tym celu nalezy réwniez zapoznac¢ sie z instrukcjg obstugi odkurzacza.

Wymagany jest réwniez odpowiedni adapter (np. pompa prézniowa i adapter, poz. 1178),
ktéry mozna umiesci¢ na wezu prozniowym generatora prozni lub waz wraz z adapterem
(zawarty w poz. 1177).

Podtgczy¢ jeden koniec weza prozniowego do urzgdzenia i umiesci¢ adapter na zaworze
na pokrywie pojemnika.

Aby uzyskaé optymalng atmosfere prézni, nalezy upewni¢ sie przed procesem
prozniowym, ze wszystkie komponenty zostatly stabilnie osadzone w nastepujacych
miejscach:

Przytagcze weza na generatorze podcisnienia, wagz na przytgczu, przytgcze na adapterze,
adapter na zaworze na pokrywie zbiornika

Wskazdéwka

» W przypadku komorowego urzgdzenia préozniowego wystarczy zaledwie 5 sekund, aby
wytworzy¢ odpowiednig préznie w pojemnikach. Nalezy odpowiednio wczesnie
zakonczy¢ proces tworzenia prozni, aby unikngé uszkodzenia pojemnikéw. Zachowac
ostroznos¢, aby unikng¢ uszkodzen!

44.2 Tworzenie prézni z uzyciem pompy recznej

W pojemnikach mozna tworzy¢ préznie rowniez za pomocg recznej
pompy Caso (Art. 1178).

Umies¢ pompe reczng posrodku zaworu na pokrywie zbiornika i
wypompuj powietrze, az poczujesz opoér (mate zbiorniki okoto 15-20,
duze zbiorniki okoto 30-35 pomp).

Wskazowka

» Podczas pompowania nie wywieraj zbyt duzego nacisku na
pokrywe pojemnika, nie podpieraj sie. Pokrywa pojemnika moze
ulec uszkodzeniu pod ekstremalnym cisnieniem.
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44.3 Odkurzanie za pomocg VacuOne Touch

Pojemniki mozna réwniez pakowac prézniowo za pomocg naszej
elektrycznej recznej

pakowarki prézniowej (art. 1169 & 1301).

Napetnij pojemnik i pozostaw 0,5 cm wolnego miejsca do gory.
Umiesci¢ pokrywe

pojemniku. Na poczatku procesu odkurzania lekko nacisngé
pokrywe pojemnika.

Umies¢ urzadzenie centralnie na zaworze pokrywy pojemnika i
lekko nacisnij w dot.

Nacisng¢ przycisk on / off na urzadzeniu, a powietrze zostanie
odessane z pojemnika.

44.4 Wprowadzanie daty

Na wyswietlaczu daty na pojemniku VacuBoxx mozna np.
ustawi¢ date przydatnosci do spozycia lub date procesu
prézniowego.

Ustawic pierwszg strzatke na dzien (1-31), a drugg na
miesigc (1-12).

44.5 Podgrzewanie i mrozenie pojemnikow

Pojemniki bez pokrywy nadajg sie do podgrzewania potraw
w kuchence mikrofalowej oraz do podgrzewania potraw w
piekarniku (do 350°C).

AWARNUNG . (strzezenie

Niebezpieczenstwo oparzenia

» Zachowac ostroznosc po podgrzaniu pojemnikow i zywnosci, istnieje
niebezpieczenstwo oparzenia. W razie potrzeby nalezy uzy¢ odpowiednich uchwytéw
itp.

Pojemniki z pokrywkami mogg by¢ rowniez uzywane do zamrazania (do —18°C). Podczas

napetniania nalezy pamietac¢, ze mrozona zywnos¢ moze zwiekszac¢ swojg objetosc.

AWARNUNG | (Qstrzezenie

Ryzyko obrazen

» Nie wolno wktada¢ zamrozonych pojemnikéw do piekarnika.

» Gorgcych pojemnikéw nie wolno czysci¢ zimng/mokrg Sciereczkg. Pojemnik powinien
najpierw wystygnac.

» Nie wolno ogrzewac pojemnika bezposrednio na otwartym ogniu.

44.6 Otwieranie pojemnika

Przesunag¢ zawdr prozniowy na bok, a nastepnie ponownie wpusci¢ powietrze.
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45Czyszczenie i pielegnacja

W tym rozdziale zawarto wazne informacje na temat czyszczenia i pielegnacji artykutu.
Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami, aby unikng¢ uszkodzen spowodowanych
nieprawidtowym czyszczeniem artykutu i zapewnic¢ jego bezproblemowe dziatanie.

45.1 Zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

AVORSICHT (QOstroznie

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy zapoznac sie z ponizszymi zaleceniami

dotyczgcymi bezpieczenstwa:

» Pojemniki nalezy my¢ po kazdym uzyciu. Pojemnik, ktory nie bedzie utrzymywany w
czystosci, moze doprowadzi¢ do nieprawidtowego i groznego stanu artykutu, jak
réwniez do rozwoju grzybow i bakterii.

» Nie stosowa¢ do mycia zrgcych lub szorujgcych srodkow czyszczgcych ani
rozpuszczalnikow.

» Uporczywych zabrudzen nie nalezy skroba¢ twardymi przedmiotami.

45.2 Czyszczenie
Pojemnik nalezy umy¢ przed pierwszym uzyciem, a nastepnie my¢ po kazdym uzyciu.

Pojemniki i pokrywy mozna my¢ w cieptej wodzie do mycia naczyn lub w zmywarce. Waz
prozniowy i pokrywe optukac pod biezgcg wodg. Mozesz zdjg¢ uszczelke w pokrywie do
czyszczenia, jesli podczas uzytkowania dostanie sie pod nig brud. Adapter wyczysci¢
wilgotng sciereczkg. Po myciu nalezy czesci dobrze wysuszyc.

46Gwarancja

Niniejszy produkt objety jest 24-miesieczng gwarancjg, poczawszy od daty zakupu.
Ochrona gwarancyjna obejmuje wady wynikajgce z wad produkcyjnych lub materiatowych.
Nasza gwarancja obowigzuje na terenie Niemiec, Austrii i Holandii. Odnosnie do ochrony
gwarancyjnej na terenie innych krajow nalezy skontaktowac sie z producentem. Zapisy
gwarancyjne nie naruszajg roszczen gwarancyjnych konsumenta zgodnie z zapisami §437
ff. Niemieckiego kodeksu cywilnego (BGB). Dochodzenie ustawowych praw z tytutu wad
produktu jest dla nabywcy nieodptatne. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych niewtasciwg obstugg lub uzytkowaniem ani wad, ktére tylko w niewielkim
stopniu wptywajg na dziatanie lub wartos¢ urzgdzenia. Ponadto ochrona gwarancyjna nie
obejmuje czesci zuzywajgcych sie, szkod transportowych, o ile nie powstaty one z winy
producenta, a takze szkdd powstatych w wyniku zaniechania przeprowadzenia napraw
przez producenta. To urzgdzenie zaprojektowane jest i przystosowane do uzytku
prywatnego (do uzytku domowego). Kazde ewentualne uzycie komercyjne objete jest
ochrong gwarancyjng tylko w takim zakresie, w jakim mozna je poréwnac do uzytku
prywatnego. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego wykraczajgcego
poza opisany powyzej zakres. W przypadku uzasadnionej reklamacji przeprowadzona
zostanie wedtug uznania producenta naprawa wadliwego urzadzenia lub jego wymiana na
egzemplarz wolny od wad. Wady jawne nalezy zgtosi¢ w ciggu 14 dni od daty dostawy.
Dochodzenie dalszych roszczen jest wykluczone. W celu zgtoszenia roszczenia
gwarancyjnego nalezy przed odestaniem urzgdzenia (zawsze wraz z dowodem zakupu!)
skontaktowac sie z producentem. Dane kontaktowe producenta (gwaranta) zamieszczone
sg na poczatku niniejszej instrukcji obstugi.
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