
+	 Groß einkaufen, klein portionieren und vakuumiert sicher lagern

+ 	 Lebensmittel bleiben bis zu 8x länger frisch

+	 Natürliches Aufbewahren ohne Konservierungsstoffe

+	 Viele verschiedene Lebensmittel immer verfügbar

+	 Erhalt von Geschmack, wichtigen Vitaminen, Mineralien und Qualität

+	 Schonend und platzsparend kühlen und einfrieren ohne Gefrierbrand

+	 Save food – weniger Lebensmittel wegwerfen

+	 Angebote nutzen, Geld sparen durch richtiges und langfristiges Lagern

Lebensmittel länger haltbar
Vakuumiergeräte von CASO Design


